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. _WVORSPEISEN UND SPEZIALITKTEN
AUS DER WINZERKECH

WINZER ZWIEBELSUPPE ¥ még’fch 6,50

mit Brot und Kése iiberbacken

»HECKEDOTZSCHMER &4 9,50

kréftiger Frischkdse-Krauter Dip mit Wein, dazu Landbrot und Laugengebéck

ENTDECKEN SIE UNSEREN HECKEDOTZSCHMER, EINE WAHRE
GAUMENFREUDE, DER MIT VIEL LIEBE UND SORGFALT IN ZUSAMMENARBEIT
MIT EDEKA KALTENBERG HERGESTELLT WURDE.

DER PERFEKTE BEGLEITER ZUM WEIN!

AUCH ERHALTLICH BEI EDEKA KALTENBERG - PUREN GENUSS FUR ZUHAUSE!

ZIEGENKASETALER Z 8,90
mit selbstgemachter Honig-SenfsoBe, dazu Baguette

GARNELEN IN PARMESAN-KNOBI-BUTTER 10,50
gratiniert mit Brotstreuseln, dazu Baguette 258
SELBSTGEMACHTES GRIEBENSCHMALZ 6,50
im Tépfchen, dazu Landbrot O

KNOBI-KASEBROT 6,00
Brot iberbacken mit Knoblauch und Kése

GERAUCHERTES FORELLENFILET 15,20

mit Sahne-Meerrettich und rustikalen Bratkartoffeln

WINGERTSVESPER 15,20

Blut-und Leberwursf Toher Sch/nkeQn, Kase, Roastbeef , Heckedotzschmer
und Schma/z dazu Landbrot

ROASTBEEF

- kalt aufgeschnitten mit Landbrot und RemouladensoBe 12,90

- kalt aufgeschnitten mit rustikalen Bratkartotfeln 13.90
und RemouladensoBe ’

KASEWURFEL & 10,90

Goudakase in Wirfeln mit Zwiebeln und Salzstangen
Passt perfekt zum Wein, fir 2 Personen

2 mit Konservierungsstoffen 3 Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat <\’} vegetarisch % Vegan méglich
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EBBES DEFTIGEMS A-US DER
WINZERKECH

FRISCHE OFENKARTOFFEL & (P
mit selbstgemachtem Kréuterdip und Salat

- dazu Héhnchenbrustfilet

- dazu gebratene Garnelen

REIBEKUCHEN
belegt mit Raucherlachs, dazu Sahne-Meerrettich und Salatbeilage

HAHNCHENBRUSTFILET

in TomatensoBe mit Tomaten u. Mozzarella iiberbacken, dazu
hausgemachte Spatzle und Salat

SCHNITZEL WIENER ART

Schweineschnitzel mit Zitrone, rustikalen Bratkartoffeln und Salat

JAGERSCHNITZEL

Schweineschnitzel mit frischen Champignons und RahmsoBe,
dazu hausgemachte Spatzle und Salat

KUFERSCHNITZEL

Schweineschnitzel mit gebratenen Zwiebeln und 2 Spiegeleiern,
dazu rustikale Bratkartoffeln und Salat

HECKEDOTZSCHNITZEL

Schweineschnitzel mit ParmesansoBBe und Serranoschinken,
dazu rustikale Bratkartoffeln und Salat

ZARTSCHMELZENDER CAMEMBERT
auf Reibekuchen mit Weinbergspfirsich Chutney,

Bacon, Walnissen und Salatbeilage

HAUSGEMACHTE KASESPATZLE &

WINZERSTEAK (NACKENSTEAK VOM EIFELSCHWEIN)

mit Zwiebeln, Krauterbutter, rustikalen Bratkartoffeln und Salat

OMAS BLUTWURSTGROSTEL

gebratene Blutwursfit rustikalen Bratkartoffeln und einem Spiegelei

2 mit Konservierungsstoffen 3 Antioxidationsmittel 8 Phosphat @ vegetarisch % vegan méglich
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KLASSIK 9,00
mit Speci,5 Zwiebeln und Kése

RUSTIKAL 9,20

238
mit Speck, Zwiebeln, Kase und Bratkartotfeln

WALDLAUFER 9,50
mit Speclg;g%wiebe/n, Kase und Champignons

ITALIENER 10,50

mit Tomaten, Mozzarella, Knobi, Pesto, Rucola und Parmesan

FEURIG & 10,90

2
mit Zwiebeln, Peperoni, 5Fe7‘a/<dse, Paprika und schwarzen Oliven

ELLEN'S SPEZIAL 10,90

mit Speclgf'girnen, Walniissen und Blauschimmelkése

BERTI 12,90

mit Birne, Camembert, Weinbergspfirsich Chutney und Bacon

2 mit Konservierungsstoffen 3 Antioxidationsmittel & geschwérzt 8 Phosphat (\” vegetarisch



GALA 12,90

mit Garnelen, Lachs, Zwiebeln, Kése und Knobi

MOSELLANDISCH 12,90
mit Zwiebeln, gerducherter Forelle, Kartoffeln und MeerrettichsoBé”

DIE ZIEGE (& 10,90
mit Ziegenkasé, Birnen, Walniissen und Honig

LACHS ¢ ZIEGE 12,90

mit Ziegenkdse; Lachs, Apfel, Dill und selbstgemachter Honig-Senfsof3e

VEGAN 12,90

mit Veganer Creme, Kartoffeln, Zwiebeln, Pilzen, Paprika und veganem Kése

SALATTELLER & még/ich 14,90

gemischter Salat mit Peperoni, Oliven, Fetakdse und
rustikalen Bratkartoffeln

BEILAGENSALAT @ I nesicr 4,50
KLEINER FLAMMKUCHEN APFEL & Drosich 6,50

mit Apfeln, Zimt und Honig
KLEINER FLAMMKUCHEN HIMBEERTRAUM®Z 6,50

mit Himbeeren, Marshmallows und SchokosoBe

KLEINER FLAMMKUCHEN SCHNICK & 6,50

mit Erdniissen, Schokolade,Karamell, Schoko- und KaramellsoBe

2 mit Konservierungsstoffen 3 Antioxidationsmittel & geschwérzt 8 Phosphat (\” vegetarisch % Vegan méglich



