
R I E S L I N G S C H M E R  
kräftiger Frischkäse-Kräuter Dip mit Wein verfeinert,
 dazu Landbrot und Laugengebäck

9 , 8 0

Z I E G E N K Ä S E T A L E R                                       8 , 9 0
mit selbstgemachter  Honig-Senfsoße, dazu Baguette

K N O B I - K Ä S E B R O T  
Brot überbacken mit Knoblauch und Käse 

6 , 0 0

Spe i s ekarte
V O R S P E I S E N  U N D  S P E Z I A L I T Ä T E N

 A U S  D E R  W I N Z E R K E C H

K Ä S E W Ü R F E L                                              1 0 , 9 0
Goudakäse in Würfeln mit Zwiebeln und Salzstangen 
         Passt perfekt zum Wein, für 2 Personen

G A R N E L E N  I N  P A R M E S A N - K N O B I - B U T T E R
gratiniert mit Brotstreuseln, dazu Baguette 

  1 0 , 9 0

S E L B S T G E M A C H T E S  G R I E B E N S C H M A L Z  6 , 5 0
im Töpfchen, dazu Landbrot 

W I N G E R T S V E S P E R  
Blut-und Leberwurst, roher Schinken, Käse, Roastbeef , Rieslingschmer
und Schmalz , dazu Landbrot 

 1 5 , 5 0

R O A S T B E E F
- kalt aufgeschnitten mit Landbrot und Remouladensoße 
- kalt aufgeschnitten mit rustikalen Bratkartoffeln
  und Remouladensoße

 1 3 , 9 0
 1 4 , 5 0

vegetarisch Vegan möglich 

W I N Z E R  Z W I E B E L S U P P E   6 , 8 0
mit Brot und Käse überbacken 

möglich 

G E R Ä U C H E R T E S  F O R E L L E N F I L E T   1 5 , 5 0
mit Sahne-Meerrettich und rustikalen Bratkartoffeln 



Spe i s ekarte
E B B E S  D E F T I G E S  A U S  D E R

W I N Z E R K E C H

H Ä H N C H E N B R U S T F I L E T  
in Tomatensoße mit Tomaten u. Mozzarella überbacken, dazu 
hausgemachte Spätzle und Salat 

 1 8 , 5 0

O M A S  B L U T W U R S T G R Ö S T E L   1 5 , 9 0
gebratene Blutwurst mit rustikalen Bratkartoffeln und einem Spiegelei 

mit selbstgemachtem Kräuterdip und Salat 

- dazu Hähnchenbrustfilet 
- dazu gebratene Garnelen 

  1 2 , 9 0

  1 5 , 9 0
1 6 , 9 0

F R I S C H E  O F E N K A R T O F F E L  

R E I B E K U C H E N  
belegt mit Räucherlachs, dazu Sahne-Meerrettich und Salatbeilage

1 6 , 9 0

W I N Z E R S T E A K
mit Zwiebeln, Kräuterbutter, rustikalen Bratkartoffeln und Salat

 1 6 , 9 0 ( N A C K E N S T E A K  V O M  E I F E L S C H W E I N )

Z A R T S C H M E L Z E N D E R  C A M E M B E R T
auf Reibekuchen mit selbstgemachtem Weinbergspfirsich Chutney, 
Bacon, Walnüssen und Salatbeilage 

1 6 , 9 0

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T  1 7 , 5 0
Schweineschnitzel mit Zitrone, rustikalen Bratkartoffeln und Salat 

J Ä G E R S C H N I T Z E L  1 8 , 9 0
Schweineschnitzel mit frischen Champignons und Rahmsoße, 
dazu hausgemachte Spätzle und Salat 

K Ü F E R S C H N I T Z E L  1 9 , 9 0
Schweineschnitzel mit gebratenen Zwiebeln und 2 Spiegeleiern, 
dazu rustikale Bratkartoffeln und Salat  

H E C K E D O T Z S C H N I T Z E L  2 1 , 9 0
Schweineschnitzel mit Parmesansoße und Serranoschinken, 
dazu rustikale Bratkartoffeln und Salat  

möglich

H A U S G E M A C H T E  K Ä S E S P Ä T Z L E   1 4 , 9 0

vegetarisch vegan möglich



Speisekarte
F L A M M K U C H E N

K L A S S I K   9 , 2 0
mit Speck, Zwiebeln und Käse

W A L D L Ä U F E R  9 , 8 0
mit Speck, Zwiebeln, Käse und Champignons

R U S T I K A L

mit Speck, Zwiebeln, Käse und Bratkartoffeln 

 9 , 5 0

I T A L I E N E R  
mit Tomaten, Mozzarella, Knobi, Pesto, Rucola und Parmesan 

 1 0 , 9 0

B E R T I
mit  Birne, Camembert, selbstgemachtem Weinbergspfirsich Chutney  
und Bacon

1 2 , 9 0

vegetarisch

H A U S G E M A C H T E

F E U R I G  
mit Zwiebeln, Peperoni, Fetakäse, Paprika und schwarzen Oliven 

 1 1 , 2 0

E L L E N ´ S  S P E Z I A L
mit Speck, Birnen, Walnüssen und Blauschimmelkäse 

1 1 , 2 0

H Ü H N C H E N 1 2 , 9 0
mit Hähnchen, Paprika, Zwiebeln, Käse, Rucola, Parmesan
und Balsamico Creme



Speisekarte
F L A M M K U C H E N

G A L A  1 2 , 9 0
mit Garnelen, Lachs, Zwiebeln, Käse und Knobi

M O S E L L Ä N D I S C H  
mit Zwiebeln, geräucherter Forelle, Kartoffeln und Meerrettichsoße 

1 2 , 9 0

D I E  Z I E G E  
mit Ziegenkäse, Birnen, Walnüssen und Honig 

 1 1 , 5 0

B E I L A G E N S A L A T   4 , 9 0

K L E I N E R  F L A M M K U C H E N  A P F E L
mit Äpfeln, Zimt, Honig und einer Kugel Vanilleeis

 7 , 0 0

K L E I N E R  F L A M M K U C H E N  H I M B E E R T R A U M
mit Himbeeren, Marshmallows und Schokosoße

 7 , 0 0

K L E I N E R  F L A M M K U C H E N  S C H N I C K
mit Erdnüssen, Schokolade,Karamell, Schoko- und Karamellsoße

 7 , 0 0

L A C H S     Z I E G E
mit Ziegenkäse, Lachs, Apfel, Dill und selbstgemachter Honig-Senfsoße

 1 2 , 9 0

V E G A N  
mit Veganer Creme, Kartoffeln, Zwiebeln, Pilzen, Paprika und veganem Käse 

 1 2 , 9 0

möglich

möglich

Vegan möglichvegetarisch

S A L A T T E L L E R  1 5 , 5 0möglich

gemischter Salat mit Peperoni, Oliven, Fetakäse und 
rustikalen Bratkartoffeln

H A U S G E M A C H T E


	Speisekarte
	VORSPEISEN UND SPEZIALITÄTEN  AUS DER WINZERKECH
	WINZER ZWIEBELSUPPE
	mit Brot und Käse überbacken

	6,80
	RIESLINGSCHMER
	9,80
	kräftiger Frischkäse-Kräuter Dip mit Wein verfeinert,  dazu Landbrot und Laugengebäck

	ZIEGENKÄSETALER                                      8,90
	mit selbstgemachter  Honig-Senfsoße, dazu Baguette

	GARNELEN IN PARMESAN-KNOBI-BUTTER
	gratiniert mit Brotstreuseln, dazu Baguette

	10,90
	SELBSTGEMACHTES GRIEBENSCHMALZ
	im Töpfchen, dazu Landbrot

	6,50
	KNOBI-KÄSEBROT
	Brot überbacken mit Knoblauch und Käse

	6,00
	GERÄUCHERTES FORELLENFILET
	15,50
	mit Sahne-Meerrettich und rustikalen Bratkartoffeln

	WINGERTSVESPER
	15,50
	Blut-und Leberwurst, roher Schinken, Käse, Roastbeef , Rieslingschmer und Schmalz , dazu Landbrot

	ROASTBEEF
	- kalt aufgeschnitten mit Landbrot und Remouladensoße  - kalt aufgeschnitten mit rustikalen Bratkartoffeln   und Remouladensoße

	13,90  14,50
	KÄSEWÜRFEL                                             10,90
	Goudakäse in Würfeln mit Zwiebeln und Salzstangen           Passt perfekt zum Wein, für 2 Personen


	Speisekarte
	EBBES DEFTIGES AUS DER WINZERKECH
	FRISCHE OFENKARTOFFEL
	mit selbstgemachtem Kräuterdip und Salat
	- dazu Hähnchenbrustfilet  - dazu gebratene Garnelen

	12,90
	15,90
	16,90
	REIBEKUCHEN
	belegt mit Räucherlachs, dazu Sahne-Meerrettich und Salatbeilage

	16,90
	HÄHNCHENBRUSTFILET
	18,50
	in Tomatensoße mit Tomaten u. Mozzarella überbacken, dazu  hausgemachte Spätzle und Salat

	17,50
	SCHNITZEL WIENER ART
	Schweineschnitzel mit Zitrone, rustikalen Bratkartoffeln und Salat

	18,90
	JÄGERSCHNITZEL
	Schweineschnitzel mit frischen Champignons und Rahmsoße,  dazu hausgemachte Spätzle und Salat

	KÜFERSCHNITZEL
	19,90
	Schweineschnitzel mit gebratenen Zwiebeln und 2 Spiegeleiern,  dazu rustikale Bratkartoffeln und Salat

	HECKEDOTZSCHNITZEL
	21,90
	Schweineschnitzel mit Parmesansoße und Serranoschinken,  dazu rustikale Bratkartoffeln und Salat

	ZARTSCHMELZENDER CAMEMBERT
	16,90
	auf Reibekuchen mit selbstgemachtem Weinbergspfirsich Chutney,  Bacon, Walnüssen und Salatbeilage

	HAUSGEMACHTE KÄSESPÄTZLE
	14,90
	16,90
	WINZERSTEAK
	(NACKENSTEAK VOM EIFELSCHWEIN)
	mit Zwiebeln, Kräuterbutter, rustikalen Bratkartoffeln und Salat

	15,90
	OMAS BLUTWURSTGRÖSTEL
	gebratene Blutwurst mit rustikalen Bratkartoffeln und einem Spiegelei


	Speisekarte
	HAUSGEMACHTE
	FLAMMKUCHEN
	KLASSIK
	mit Speck, Zwiebeln und Käse

	9,20
	RUSTIKAL
	9,50
	mit Speck, Zwiebeln, Käse und Bratkartoffeln

	WALDLÄUFER
	mit Speck, Zwiebeln, Käse und Champignons

	9,80
	ITALIENER
	mit Tomaten, Mozzarella, Knobi, Pesto, Rucola und Parmesan

	10,90
	BERTI
	12,90
	mit  Birne, Camembert, selbstgemachtem Weinbergspfirsich Chutney  und Bacon

	FEURIG
	11,20
	mit Zwiebeln, Peperoni, Fetakäse, Paprika und schwarzen Oliven

	ELLEN´S SPEZIAL
	11,20
	mit Speck, Birnen, Walnüssen und Blauschimmelkäse

	HÜHNCHEN
	mit Hähnchen, Paprika, Zwiebeln, Käse, Rucola, Parmesan und Balsamico Creme

	12,90


	Speisekarte
	HAUSGEMACHTE
	FLAMMKUCHEN
	GALA
	mit Garnelen, Lachs, Zwiebeln, Käse und Knobi

	12,90
	MOSELLÄNDISCH
	12,90
	mit Zwiebeln, geräucherter Forelle, Kartoffeln und Meerrettichsoße

	DIE ZIEGE
	11,50
	mit Ziegenkäse, Birnen, Walnüssen und Honig

	LACHS    ZIEGE
	12,90
	mit Ziegenkäse, Lachs, Apfel, Dill und selbstgemachter Honig-Senfsoße

	VEGAN
	12,90
	mit Veganer Creme, Kartoffeln, Zwiebeln, Pilzen, Paprika und veganem Käse

	15,50
	SALATTELLER
	gemischter Salat mit Peperoni, Oliven, Fetakäse und  rustikalen Bratkartoffeln

	BEILAGENSALAT
	4,90
	KLEINER FLAMMKUCHEN APFEL
	7,00
	mit Äpfeln, Zimt, Honig und einer Kugel Vanilleeis

	KLEINER FLAMMKUCHEN HIMBEERTRAUM
	7,00
	mit Himbeeren, Marshmallows und Schokosoße

	KLEINER FLAMMKUCHEN SCHNICK
	7,00
	mit Erdnüssen, Schokolade,Karamell, Schoko- und Karamellsoße




